Pappenheimer\

Papenhuder Str. 26, Tel. 3863 3162,
Di—So012-23 Uhr,
www.pappenheimer-wirtschaft.de €-€€

Fur Hamburger ist ja alles im Stiden Bayern.
Das sehen die Besitzer des Pappenheimer
differenzierter. Sind schlieBlich Franken. Und
zeigen mit Stolz, wie Niirnberger Bratwiirste
wirklich schmecken mussen. In Zwiebel-
Essig-Sud werden sie gegart. Saure Zipfel
heilBen sie dann. Zu ihnen passt ein Krug- oder
Meister-Bier. Beide schon siilich. Dazu gibt’s
kraftiges, anisgewurztes Natursauerteigbrot.

Unbedingt probieren:
Kofenfrisches Schaufele (14,90 Euro) /






